
  

CARTE
TRAITEUR

NouS est votre allié qui s'adapte à vous.

Petit, moyen ou budget élevé, NouS élabore
une proposition sur mesure.

Que vous soyez un particulier ou un
professionnel, NouS se met à votre service
pour répondre à vos attentes et surtout à

votre budget !

DEVIS
SUR 

MESURE

Anniversaire
Réception

Goûter
 Soirée

...



  

SALÉ

                                      
 Fr.

 Verrines                                             3.00/pièce
    Tartare aux 2 saumons et pommes - Pannacotta

parmesan, confit de tomate, jambon cru - Ricotta aux
herbes, petits légumes - Thon et brouillade d'oeufs

 Cuillères ''classiques''                      2.00/pièce
     Houmous betterave - Chèvre frais piquant - Mousse       

 de thon – Brouillade d'oeufs aux herbes

 Cuillères ''prestige''                          3.00/pièce
     Tartare aux 2 saumons et pomme - Foie gras,

 confiture de figue, pain d'épices - Roulé de saumon et
 fromage frais - Roastbeef sauce tartare

 Minis sandwiches brioché               3.20/pièce
    Thon, rucula - Gruyère - Mousse de canard, confiture

de figue - Rôti de porc, sauce à l'ail - Chèvre, confiture
de figue, miel - Roastbeef, sauce tartare - Viande
séchée, Grana Padano – Chorizo, salade

 Minis sandwiches colorés               3.20/pièce
    Thon et rucula - Gruyère - Foie gras de canard,

confiture de figue - Rôti de porc, sauce à l'ail - Chèvre,
confiture de figue, miel - Roastbeef, sauce tartare -
Viande séchée, Grana Padano – Chorizo, salade

 Minis délices                                           3.20/pièce
     Jambon - Salami - Gruyère - Mousse de jambon



  

                                      
                      Fr.

 Minis cakes                                       2.30/pièce
   Courgette, pesto - Crevette, aneth - Jambon, olives -

Chorizo - Légumes

     Minis croissants au jambon               2.30/pièce

 Focaccia                                       31.90 / 24 pièces
    Légumes, confit de tomate, mozzarella, salade
    Chorizo, confit de tomate, mozzarella, salade
    Jambon cuit, confit de tomate, mozzarella, salade
    Saumon fumé, fromage frais, mozzarella, salade
    Tomate, confit de tomate, basilic, mozzarella, salade

 Empanada                                    39.90 / 8 pers.
    Thon 
    Poulet, champignon

 Minis choux / Minis wraps               2.30/pièce
  Saumon, crème, lime, aneth - Mousse de jambon -

Brouillade d'oeufs - Thon - Ricotta, légumes

     Planchette mixte
    Petite                                   25.90
    Grande                                   40.90
    Mousse de jambon - Viande séchée - Chorizo -

Salami - Jambon cru – Jambon cuit - Gruyère - Chorizo
- Olives - Salade

 Gâteau de crêpes                        39.90 / 8 pers.
    Crêpes - thon - jeunes pousses - tomate - œuf - avocat

saumon fumé

●   Quiches                                               27.90 / 8 pers.
    Lorraine – fromage moitié moitié – légumes - poireaux



  

SUCRÉ

                                       Fr.

 Verrines                                               2.50/pièce
    Fruits rouges, crumble amande - Exotique, crumble coco

- Riz au lait - 3 chocolats - Mousse pistache, coulis fruits
rouges, crumble - Crème brûlée vanille, caramel beurre
salé

 Minis tartelettes          2.10/pièce
    Tartelette citron - Tartelette carac - Tartelette framboise -
     Tartelette fruits rouges - Tartelette fraise (selon saison)

 Minis choux  2.10/pièce
    Chou chocolat – Chou café – Chou vanille fruits rouges –
     Chou citron – Chou praliné – Chou caramel beurre salé

 Macarons  2.10/pièce
    Vanille - Caramel beurre salé - Chocolat - Cannelle -
    Vanille framboise - Chocolat framboise - Pistache -
    Citron – Café

 Autres douceurs                   2.10/pièce
    Mini canelé - Mini délice coco – Mini financier orange -

Mini financier pistache – Mini financier amande



  

GÂTEAUX

6 personnes                                                        Fr.
                        

- Tarte citron                   26.90
- Tarte 3 chocolats                            29.90
- Tarte framboise ou framboise pistache                   33.90
- Tarte fraises – avril à septembre                            33.90
- Saint Honoré praliné – septembre à juin                             33.90
- Fleur de macaron                            33.90
- Entremet fraise lime basilic                   33.90
- Paris Brest                                                                  33.90
- Entremet citron framboise – septembre à juin                   33.90
- Entremet vanille caramel – septembre à juin                     33.90
- Choux vanille fruits rouges                            33.90
- Tropézienne                                                                33.90

Gâteau évènementiel - min 10 personnes              5.90/part

NUMBER CAKES / GÂTEAU COEUR
            

 6 à 12 personnes                                           
    - Chocolat                      7.90/part
    - Vanille fruits rouges
    - Citron
    - Saint honoré praliné
    - Pistache framboise
    - Framboise / Fraise (Coeur– taille unique 6 personnes)

BOISSONS
            

- Thé froid de chez NouS           2.5dl  3.00
- Thé froid citron                                                          
- Thé froid pêche
- Thé froid pastèque
- Limonade menthe citron de chez NouS

- Jus d'orange frais                                                   5dl  7.00

- Jus d'orange et mangue frais                                  5dl  7.50
- Jus d'orange et fraise frais (été)
- Jus d'orange et pastèque frais (été)
- Jus d'orange, betterave et ananas frais (hiver)



  

VIENNOISERIES & AUTRES DOUCEURS

                                                                                       Fr.
- Croissant au beurre                                                      1.70
- Pain au lait                                                                    1.70
- Croissant nappé au chocolat                                        2.80
- Pain au chocolat                                                           2.80
- Escargot aux raisins                                                     2.80
- Brioche au beurre                                                         2.60
- Brioche pépites de chocolat                                         2.90
- Brioche sucre cannelle                                                 2.90
- Brioche amande                                                           3.30
- Brioche coco                                                                 3.30
- Brioche praliné chocolat                                               3.30

- Mini croissant au beurre                                               1.10
- Mini pain au chocolat                                                    1.20
- Mini escargot aux raisins                                              1.30

- Cannelé vanille rhum                                                    3.20
- Délice coco                                                                   3.20
- Donut nature                                                                 3.40
- Donut praliné chocolat ou caramel                               3.40
- Cookie pépites de chocolat ou chocolat M&M'S          3.00
- Brookie                                                                         3.30
- Tranche pomme crumble ou tranche aux fruits            4.40

_____________________________________________

NOS DELAIS DE COMMANDE

La veille pour le lendemain : viennoiseries, salades,
snacking, sandwiches, autres douceurs, pâtisseries

individuelles

48h à l'avance : brioches, gâteaux, entremets, tartes,
pièces cocktail salées & sucrées 
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